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Vorspeisen …

Feines Schaumsüppchen vom Muskatkürbis
leicht gebundene Suppe vom Muskatkürbis und Ingwer

mit frischem Baguette und Sahnehaube 4,80€

Tomatencremesuppe
mit frischem Schlagrahm und Pesto 4,50€

Mecklenburger Fischsoljanka
tomatisiertes Fischsuppe mit feinem Lauchstreifen 4,90€

Kleiner Salatteller
von frischen Blattsalaten, Gurke, Tomate und Joghurt-Dressing 4,60€

Gebackene Weinbergschnecken
auf Weißweindip und gratiniertem Knoblauchbaguette 14,90€

Variationen von Jacobsmuscheln und Scampis
auf Rucola – Tomatensalat 29,70€

Knackige Variation von marinierten Blattsalaten
mit gerösteten Nüssen, gebratenen Zanderstreifen

und Joghurt-Zimtdressing 8,90€

Rügener Räucherfischplatte
mit Lachs, Heilbutt und Makrelenfilets, dazu Sahnemeerrettich

und pikantes Gemüse

mit frischem Landbrot und Rahmbutter 11,60€



Allerlei vom Grill

und aus der Pfanne...

Schweinesteak gebraten
mit Champignons in Rahm, gebackenen Kartoffelecken und Sourcream 10,90€

Gratiniertes Steak vom Jungschwein
an Wildkräutersauce dazu Kartoffelkroketten und Salatbeilage 12,90€

Deftig gefüllter Mecklenburger Rippenbraten
Braten vom Mecklenburger Landschwein

dazu Weinsauerkraut aus dem Fass und Kartoffelklößen 12,90€

Gemischter Wildbraten
in pikanter Waldpilzsoße mit Kartoffelklößen und feinem Apfelrotkohl 17,90€

Zarter Wildschweinpfeffer
mit knackigem Mandelbrokkoli und Salzkartoffeln 15,90€

Rosa gebratene Flugentenbrust in Orangesoße
mit Rosenkohl und Kartoffelkroketten 19,90€

Rib-Eye-Steak
zart gereifte Hochrippe vom Grill mit Rahmchampignons
dazu Baked Potato mit Sour-Cream und Sahnemeerrettich 24,70€



Fangfrisch aus den Meeren …

Gedünstetes Filet vom Ostseedorsch
an einer Dill-Sahnesauce auf Zucchini-Lauchgemüse

dazu servieren wir gebutterte Bandnudeln 14,90€

Fangfrischer Ostseehecht
im eigenen Saft gegart, mit Butterkartoffeln,

Petersiliensoße und Salatbeilage 12,90€

Gebackener Boddenzander
mit Tomate und Käse gratiniertes Filet vom fangfrischen Zander,

dazu Hausgemachte Röstkartoffeln und knackigen Salat 15,90€

Gebackene Ostseeflunder
mit Hausgemachten Bratkartoffeln und Salatbeilage 11,90€

Kross gebratener Butterfisch
gebratenes Steak vom Butterfisch auf einer klassischen Dillsenfsoße,

dazu servieren wir Kräuterkartoffeln und marinierten Salat 15,60€

Frisches Lachsfilet
aus den Fjorden Norwegens mit feinwürzigem Rahmspinat,
an einem Nest von feinen Bandnudeln 17,90€



Dessert …

Zarte Crêpes
mit karamelisierten Äpfeln abgerundet mit

hausgemachter Vanillesoße und geschlagenem Rahm 5,40€

Fruchtige Rote Grütze
hausgemachte Rote Grütze mit einer Kugel Vanilleeis

und süßer Sahne 4,90€

Apfel-Zimt-Parfait auf Vanilleschaum
an exotischen Früchten und frischer Schlagsahne 6,40€

Hausgemachtes Schoko-Zimt-Mousse
auf süßen Gewürzpflaumen und Schlagsahne

abgerundet mit Schokosoße 6,20€

Für unsere kleinen Gäste …
Schneeweißchen und Rosenrot
Nudeln mit Tomatensoße und Grillwürstchen 4,60€

Käpt`n Balu und seine tollkühne Crew
kleines Schnitzel paniert mit Pommes rot/weiß 5,90€

Der süße Brei
hausgemachter Milchreis mit Zimt und Zucker

oder heißen Kirschen 3,50€


